
 

CARTE A EMPORTER JUSQU’AU 4 JANVIER 2026 

Commander jusqu’à 16h00 pour un pick-up à 19h 

Si vous avez un plat que vous souhaitez merci de nous en faire part 

Entrées 
 

Carpaccio d’avocat mariné et Saumon fumé, crème au Yuzu 24 € 
Avocado carpaccio, smoked salmon, yuzu cream   
Tranche de Foie Gras maison / Foie gras terrine    26 € 
Carpaccio de Saint-Jacques françaises / French scallops carpaccio  27 € 
 

Plats 
 

Tataki de Boeuf ou Saumon Légumes Marinés à la Citronnelle, miso, coriandre et riz Thaï, 24 € 
Beef Tataki, coriander, raw marinated vegetables, Thai rice and soya sauce 
 

Gnocchis Maison façon carbonara         20 € 
Homemade gnocchis, carbonara style bacon  
 

Bouillon Thaï de Poisson, gingembre, feuille de citron et lait de coco, riz  24 € 
Thai Fish Broth with coconut milk, ginger, lemongrass and kaffir lime leaves  
 

A commander 24 h à l’avance 

Koulibiac de saumon (minimum 4 personnes)     29 € /personne  

Saumon en pâte feuilletée, épinard et champignons,   Cuisson 20 minutes à 200 degrés 
Salmon Koulibiac puff pastry, spinach and mushroom,      Cooking 25 minutes at 200 degrees 
 

Filet de Bœuf Wellington (minimum 4 personnes)    40 € /personne  

Filet de bœuf en pâte feuilletée, épinard et champignons Cuisson 20 minutes à 200 degrés 
Wellington beef fillet in puff pastry, spinach and mushrooms    Cooking 25 minutes at 200 degrees 
 

Poulet rôti et pommes de terre dans son jus (pour 4 personnes)  20 € /personne  
Roasted chicken and potatoes in its juice 
 

Côte de Veau, pommes de terre grenailles (pour 2 personnes)  35 € /personne  
Veal Chop, Grenaille potatoes 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Plat des fêtes de fin d’année – Quantité limitée par jour 
 

 
« Suprême de Poulet fermier, crème d’Isigny, vin jaune et morilles, jardinière de légumes »
     24€/personne 
 
Gratin de pomme de terre pour 2 personnes : 12 € 

 

Disponible les 24, 25 et 31 décembre 

 

 


